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Pommes de terre grenaille sarladaises  /Salade verte
Purée  / Poêlée de légumes de saison

A C C O M P A G N E M E N T S  A U  C H O I X
Frites   /

SAUCES  : Échalote / Sauce vierge / Crème de champignons 

  17 50Tigre qui pleure Viande française

  18 50Pavé de saumon en croûte d’épices

P L A T S

Croque-Monsieur   14 

Saucisse purée Confit d’oignons   14 50 

Suprême de volaille Basse température   16 50

Tartare de boeuf Assaisonné   17 90

Risotto crème de champignons  
Tuiles de parmesan

  14 

  14 90 

  13 
  24 
  46 

Bowl poulet ou végétarien 
Poulet coréen ou gyozas légumes, riz vinaigré, 
radis, carottes râpées, concombre, ananas, wakamé 

Marmite du moment voir ardoise

Marmite pour 2

Marmite pour 4

D E S S E R T S

Crème brûlée Vanille Bourbon de Madagascar

Flan vanille Ganache chocolat

Mousse au chocolat

Moelleux spéculoos
Chocolat blanc, crème anglaise au café

Cheesecake Coulis du moment

Fromage blanc Coulis et granola

Financier pistache framboise Crème fouettée

Assiette de fromages
Sélection de fromages au lait cru par “Jo le Fromager”

Café gourmand 

Digestif gourmand
Shot Madeleine ou Belvedere Dirty Brew 

7

7

8

9

7 50

6 50

6 50

7 50

7 50

8 90

Prix en euros TTC / Liste des allergènes disponible auprès du personnel
recette végétarienne

6

Houmous curry
citron Pain pita 

7 90

Accras de poisson
(x5) Sauce barbecue 

9 50

Camembert rôti
Miel, thym 

5 50

Croustillants de
chèvre (x4)
Miel, moutarde

8

Crispy maki (x6)
Saumon, concombre,
fromage frais 6

Tzatziki
Pain pita 

6

Crevettes panées
(x6)  Mayo spicy 

7
13 50

Pinsa du moment
entière
demie 

7 50

Rillettes de
poisson
Toasts grillés 8

Poulet frit à
la coréenne (x5)

18 50

Planche charcuterie
& fromages

4 50

Velouté ou soupe
du moment

À  P A R T A G E R  ( O U  P A S )

Voir nos événements


